
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Nous cuisinons avec amour des produit frais 
et en direct des producteurs bio locaux. 
Nous adaptons nos plats sur demande   

Labels Ecotable et Clef verte

Crumble de quinoa          15                            Feuilleté de ris d’agneau      17           
Agneau AOP Camargue,
fondue de poireaux 

Moules fumées, crème de
soja, Zaatar 

Filet de poisson de la
Méditerranée                      29

Épaule de cochon 
de la crau braisée 
4 heures                             27       

Gnocchi tomate et 
aubergine                           23                

Fabrication artisanale 

& fromages

Assiette de fromages     10

Sorbets  bio                         7

De nos régions - lait cru,
fabrication artisanale  

Fabrication artisanale de chez
Potagerome (orange amère,
framboise, verveine, fenouil,
romarin...)

caprice chocolat               7 

Beurre de sésame citronné,
polenta crémeuse

Gâteau & ganache chocolat
noir - Farine et crème de riz  
(sans gluten ni lactose) 

Fruits rôtis au miel, sorbet
aux plantes des collines, 
petit sablé maison

Carpaccio de butternut     16                                              

Bière Zoumaï et poire  

Balade d’automne               7

Courge « Spaghetti »,
tomates séchées maison

Nos plats sont accompagnés
de légumes du Potagerome -
Roquevaire (bio) 


