
ENTRÉES

PLATS

Nous cuisinons avec amour des produit frais 
et en direct des producteurs bio locaux. 
Nous adaptons nos plats sur demande   

DESSERTS

Soupe de Mamie                      12                            Ris d’agneau poëlé                           16        

Céleriade, lit de poireaux fondus
et feuille de chou rouge
caramélisée au four

Pot au feu de veau                   27 Conchiglioni                          22              

Poisson juste rôti                 29              

Poisson de la Méditerranée
selon pêche, sauce au
beurre blanc, réduction de
chataigne et sirop de
romarin, sarrasin

& fromages

L’Assiette de fromages       10

Les Sorbets  bio                       8

De nos régions - lait cru,
fabrication artisanale  

Fabrication artisanale de chez
Potagerome (orange amère,
framboise, verveine, fenouil, nepeta...)

Choc’épices                              8               

Epaule de veau, légumes du marché
et moutarde 

Pain d’épices, ganache chocolat
sans lactose 

Pâte sablée, poudre d’amande,
crème de riz, gelée d’orange 

Schubert                                         16                                         

Pâtes artisanales de la Ferme
Longo Maï sauce Chien et aïl
poché 

Tarte à l’orange                         8

Duxelles de légumes Bio de saison,
haricots rouge et croûtons 
à l’ail

Nos plats sont accompagnés
de légumes du Potagerome -
Roquevaire (Bio) 

Label Ecotable (3 macarons) 

Truite fumée, mousse d’anis,
clémentine salade et purée de
fruits Bio de saison


