
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS
& fromages

Nous cuisinons avec amour des produit frais 
et en direct des producteurs bio locaux. 
Nous adaptons nos plats sur demande   Labels Ecotable (3 macarons) et Clef verte

VELOUTÉ GRAND-MÈRE            15                                                      

Moelleux de volailles, oeuf poché,
palenta et jus court 

LA BOURRIDE MARSEILLAISE 
DE GÉRARD                                        31

BOURGUIGNON DE VEAU 
À LA CHÂTAIGNE                          29      

LASAGNES DE LÉGUMES            25           

Aux champignons Shiitaké de
Marseille 

LES SORBETS                                8

Fabrication artisanale Bio de chez
Potagerome (orange amère,
framboise, verveine, fenouil,
romarin...)

Poisson de la Méditerranée selon
la pêche 

Crème de soja vanille et chantilly
maison 

Veau Bio de chez Alazard & Roux,
légumes d’hiver 

QUATRE-QUARTS AUX POMMES
CARAMÉLISÉES                                 8

Légumes d’hiver du marché,
petits croûtons aillés et concassé
d’amandes fouettées à l’huile
d’olive

Nos plats sont accompagnés de
légumes Bio de la Ferme du
Potagerome à Roquevaire

ASSIETTE DE LA FERME            17                                                      

AUTOUR DES CHOUX                       17          
Chou pâtissier farci d’un tarama
de poutargue, croquant de chou-
fleur et autres choux 

ASSIETTE DE FROMAGES            10
De nos régions - lait cru,
fabrication artisanale  

L’IMPÉRIAL AU CHOCOLAT         8

Ganache chocolat noir 
(sans gluten et sans lactose) 


